GROISS

GRUNER VELTLINER
GROSSE RESERVE
2023

REBSORTE: GRUNER VELTLINER

RIED: GOLDBERG ALKOHOL: 14,0 %VOL.

SAURE: 4,8 %o RESTZUCKER: 3,9 G

BODEN: lehmiger Loss

AUSBAU: Garung im Edelstahltank, 14 Monate auf der Feinhefe im kleinen
Holzfass gereift

WEINBESCHREIBUNG:

Die Steigerung zu unserem Griinen Veltliner Alte Reben: kraftiger,
volumindser, dichter. 14 Monate unfiltriert im kleinen Holzfass gereift. Im
Duft zarte Holznoten, einem Hauch gebrannter Mandeln sowie feiner Vanille.
Herrlich saftig mit reifem gelbem Steinobst und einer feinen Veltliner-Wiirze.
Am Gaumen prasentiert sich der Wein extraktreich, mit schénem Schmelz und
burgundischen Anklangen. Wunderbar ausgewogen, getragen von reifer Sdure
und einem saftigen, gelbfruchtigen sowie fein wiirzigen Finale.
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